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FINCA LABARCA JOVEN

Fresco, jovial y sin perder un dpice de la identidad de nuestra bodega, Finca Labarca
es una apuesta segura que nunca defrauda.

‘Un tinto joven que brilla por su intensidad y frescura.’
Color rojo cereza, con toques violdceos propios del vino
joven. Intenso en nariz, donde aparecen nofas a frutos
rojos, caramelos de nata v fresa. La entrada en boca es
fresca, facil de beber, con un final frutal y balsamico que

Tinto joven procedente de uva despalillada, ensamblado
con un pequefio porcentaje de vino producido con
el método tradicional de maceracién carbénica.

recuerda a la nariz.
Tempranillo 100%.

Ensaladas, arroces, legumbres, embutidos, pescados
Vifiedos en vaso y espaldera situados en distintas altitudes 9 P

y fipos de suelo. La ubicacién de los vifiedos abarca zonas Y quescs.
proximas al rfo Ebro como Lapuebla de Labarca, Elciego,
Fuenmayor junfo con municipios a mayor altitud como
Samaniego, Elvillar y Llaguardia. o, IO 12°C-15°C.
RIOJA ALAVESA
<5
%
Fermentacion en tanques de acero inoxidable con i Caja de 6 6 12 botellas, tipo de cierre: rosca o sinfético.
temperatura confrolada, donde se trabaja tanto con uva fm[& lahﬂﬂa Disponible codigo EAN.

despalillada como un pequefio porcentaje de uva entera B
encubada por el método fradicional.
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